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Du 15 janvier au 19 janvier 2024

Oeuf dur sauce cocktail

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Feuilleté du jardinier

Mercredi

Tartare de courgettes aux agrumes
Paté forestier oignons blancs*

Vendredi

MENU USA
Carottes rapées au sirop d’érable

Pané du fromager (végétarien)

Sauté de volaille sauce colombo

Couscous boulettes

Nuggets de mais ketchup

Gratin de pommes de terre (végétarien)

Haricots beurre sautés

Semoule

Pommes américaines

Emmental

Carré Président

Yaourt aromatisé

Petit suisse sucré

Clémentines

Desserts Produits laitiers Accomp. Plats Entrées

Orange

Kiwi

Brownie

*Contient du porc

\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

Recettes contenant des produits Bio ou
Labellisés

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais

Nouvelle recette
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