
Du 25 mars au 29 mars 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Chou blanc aux noix   

 Quiche lorraine*
Céleri vinaigrette

    Oeuf dur sauce cocktail (végétarien)   Carottes râpées miel et citron

  Pavé de poisson mariné à la provençale   Croq veggi fromage     Potée aux lentilles*
Nuggets de maïs (végétarien)

  Omelette fraîche

  Purée à la muscade   Epinards à la crème     Haricots beurre sautés (végétarien)   Ratatouille

  Fromage à pâte pressé (Milanette)   Yaourt sucré     Saint-Paulin   Yaourt sucré

  Compote de pomme-poire   Pomme bicolore     Mousse au chocolat   
 Clafoutis pommes cannelle

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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